
Romorantin 

Les atouts de ces formations :
 Financement par la Région Centre-Val de Loire ouvrant droit à 
rémunération,

 En novembre, relevez le défi...
Des établissements qui recrutent sur le Romorantinais
Une formation qualifiante et rémunérée

 En mai, un emploi durable près de chez vous !

Intéressé(e) ? Venez à l’une des réunions d’information :

01/06 - 06/07 - 31/08 - 28/09 - 12/10 - 09/11 à 9 h 30

 Greta | Site du lycée Claude de France   
9 av. de Paris - 41200 Romorantin -Lanthenay

Commis de Cuisine (CQP)
Du 07/11/2022 au 12/05/2023

 Production culinaire (appareils, sauces, cuissons 
des poissons, viandes, accompagnements, 
préparation de desserts de restaurant, pâtisseries, 
dressage à l’assiette…),

 Approvisionnement et organisation de la 
production culinaire avant, pendant et après le 
service,

 La cuisine éco-responsable, le patrimoine culinaire 
et viticole de la Région Centre Val de Loire et 
les nouvelles tendances alimentaires (visites et 
rencontres),

 L’hygiène alimentaire et la sécurité au travail
 Mais aussi Communication professionnelle et 
numérique, anglais…

Service Bar et Vins (CQP)
Du 14/11/2022 au 21/04/2023

 Service en bar (réalisation et service des boissons 
chaudes et froides, des vins, bières, cocktails et 
planches),

 Service en salle (de l’accueil à la prise de congé, 
communication),

 Ambassadeur du patrimoine touristique, 
culinaire et viticole de la Région Centre Val 
de Loire (connaissance des terroirs, visites des 
exploitations viticoles et de sites touristiques, 
pratique de l’anglais),

 Commercialisation et fidélisation (les nouvelles 
tendances de la clientèle, la e-réputation, l’éco-
responsabilité.

greta-vdl.fr

Inscription indispensable afin de vous accueillir dans de bonnes conditions. 

Formez-vous aux
métiers de la restauration

Votre 
 contact :

Patricia.Percevault@greta-vdl.fr

06 62 28 75 40  


